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En Grecia se reune a los mas
queridos alrededor de la
mesa, compartimos tanto los
platos como los buenos
momentos.

iEn Kuzina recomendamos
recrear esa tradicion y pedir
para centro de mesa!

[Hestia

Diosa de la cocina,
el confort del hogarX
y la familia, su simboloX
era el fuego.

Hestia era la primera a quiend
se le hacian las ofrendas
en los banquetes.

Kézina
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N\lend Nleraki

Nlenda KZN

.

Mezes a compartir

Mezes a compartir

) Melitzanosalata / pan pita
Taramosalata / pan pita

) ) Feta, miel y pistacho
Feta, miel y pistacho - )
Mejillones Saganaki
Croquetas de cordero

Pulpo con Fava de Santorini

) . Principal a elegir
Mejillones Saganaki P g

Hilopitaki
Pri . | | . Deliciosa pasta griega Hilopites

rincipal a elegir con gambas y salsa de tomate
Mpakaliaro Skordalia

; - Giaourtlou
Bacalao en tempura y puré de ajo negro

Carne "soutzoukakia" sobre pan pita,
yogur griego y salsa de tomate

Giouvetsi
Cordero guisado a fuego lento Moussaka (supl. +1€)
& pasta griega Kritharaki El clasico de la cocina griega, con carne

Postres a compartir .
Portokalopita Postres a compartir

Baklava Saragli de chocolate Baklava Saragli de Chocolate

Yogur griego con miel y nueces

uEPAKL (meraki) / pasion, y el amor
en aquello que te gusta hacer

Los menus se sirven a mesa completa, minimo 2 personas.
Los menus no admiten cambios.

A partir de 7 personas es obligatorio elegir cualquier de los menus disponibles.

10% IVA incluido
ALERGIAS: Si tienes alergia, pregunta a tu camarero por la carta de alérgenos
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Fnsaladas y Olivas

NTAKOS 14 v

Ensalada de Creta con pan crujiente,
tomate cherry, queso feta,
tierra de olivas de Kalamata, alcaparras

XORIATIKI 14 v

Ensalada tradicional con tomate,
pimiento verde, pepino, cebolla
y queso feta

ELIES KALAMATAS 5 v \&

La reina de las aceitunas, alifnadas
con aceite y orégano griego

Para empezar

PULPO MEDITERRANEO 24 V&

Pulpo ligeramente
braseado con fava de Santorini

FETA TIGANI ME MELI 13 v

Queso feta en vuelto en masa filo
y bafiado en miel de tomillo con pistachos

MEJILLONES SAGANAKI 17,5

Mejillones en salsa de tomate,
gueso feta y "Ouzo"

KOLOKITHOKEFTEDES V

12 (3uds) /16 (4uds)
Croguetas de calabacin, yogur griego, encurtidos
Nuestras croquetas desde 2016

SPANAKOPITA 13 v

Masa filo rellena de espinacas, puerro
y un toque de queso feta

NTOLMADAKIA 9,5 (6uds) v V&

Hojas de parra con arroz
Un clasico griego

Dips & Pita

TZATZIKI 9,8 v

Yogur griego con pepino,
ajoy eneldo

MELITZANOSALATA 9,5 1 TRIO
Ensaladilla de berenjena a la IIaAC:\ h DE DIPS
+ 2 pitas
FAVA DE SANTORINI 9
23

Humus de legumbre amarilla v &
con cebolla caramelizada.

TARAMOSALATA 9,5 [\

Ensaladilla cremosa de
huevas de bacalao

Para seguir

GIOUVETSI OSSOBUCO 23
(disponibilidad limitada)
Ternera cocinada a fuego lento
con pasta griega Kritharaki

ARNI LEMONATO 22
Cordero guisado lentamente en salsa de limdén
acompafado de patatas asadas

MOUSSAKAS 18
El clasico de la cocina griega, con carne.

MPAKALIARO SKORDALIA 18
Bacalao en tempura
puré de ajo negroy vinagre

HILOPITAKI 18,5
Deliciosa pasta griega Hilopites
con gambas y salsa de tomate

SPANAKORIZO 17,5 v
Arroz meloso con espinacas, eneldo
y un toque de yogur griego

GIAOURTLOU 17
Sabrosa carne "soutzoukakia" sobre pan pita,
yogur griego y salsa de tomate con especias

10% IVA incluido

ALERGIAS: Si tienes alergia, pregunta a tu camarero por la carta de alérgenos
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Postre Calc

GALAKTOBOUREKO 8 FRAPPE 4,2
Crujiente filo con crema de vainilla Café largo y cremoso el auténtico café
y semolina con un toque de canela Odel verano griego

FREDDO 4,2

Doble espresso batido y servido sobre hielo

BAKLAVA 8
afnade helado de pistacho (Supl. +2,5)

Frutos secos envueltos en pasta filol

banados en almibar de miel ESPRESSO / AMERICANO 2,3
CAFE CON LECHE 2,7
PORTOKALOPITA 8 CARAJILLO 3,2
Jugoso bizcocho de naranja con helado -
y sirope de chocolate TES 2,8
INFUSIONES 2,6

GIAOURTI 7

Yogur artesanal con miel y nueces, Ag’ua y F@f]"@SCOS

un clasico de Grecia

SOLAN DE CABRAS 500ML 2,8

l.icores SAN PELLEGRING 50OML 5.4

REFRESCOS 350ML 3,3

TSIPOURO 6
Orujo blanco y seco - alc 40% Cervezas
ouzo 6
Licor anisado y dulce - alc 38%
NACIONAL
MASTIHA 8
. . SAN MIGUEL 3,2
Licor de resina natural de la
isla de Chiosl- alc 22% SAN MIGUEL SELECTA 3,5
RAKOMELO 8 0,0 MAGNA 3,5
Tradicional orujo aromatico con miel
y canela - alc 24%
GRIEGAS
ALFA 4,2
MYTHOS 4,2
FIX 4,2

10% IVA incluido
ALERGIAS: Si tienes alergia, pregunta a tu camarero por la carta de alérgenos



